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Siformeranno
anche esperti
perlasala

e lagestione
Bancodiprova
nelristorante
aperto a tutti
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Nel paese di Oldani
apre l'alberghiero
che Insegna ai ragazzi
il mestiere dello chef

DICIOTTO CLASSI
Attualmente
listituto
turistico-alberghiero
“Olmeo” di Comaredo
puo ospitare un
massimo di 18 classi.
Hadue cucine, due
sale da pranzo e altri
sei laboratori. Gran
parte degli arredi e
delle attrezzature
sono stati donati da
Davide Oldani che
proprioaOlmo hail
suoristorante “D'0O"

MARIELLA TANZARELLA

NaA scuola stellata ma gra-

l I tuita per imparare i me-

stieridel cibo, un potenzia-

le di una ventina di classi superio-

ri, centinaia di ragazzi a cui verra

insegnato che per realizzare il lo-

ro sogno ci vuole fatica e discipli-

na, a cui verra imposta una divi-

sa per frequentare le lezioni, E
che sono entu-

per affrontare i diversi lavori le-
gati alla ristorazione, all'acco-
glienza, alla preparazione del ci-
bo. Non solo come si diventa chef
(0 megliocuochi, perché bisogna
tutti fare un passo indietro e ri-
portare alle giuste dimensioni
questo lavoro, glorioso si, ma
troppo stravolto dai palcoscenici
mediatici). Ma anche come impa-
rare a fare il panettiere, come si

trattano il pe-

siasti di una si-

sce e la carne, i

mile prospetti- Non tutti saranno formaggi e le
va.Miracoloal  a capo di una cucina, verdure. «l ra-
lepartediMila- ) |3 seyola vuole creare 9972 possono
no: Cornaredo g S diventare

ringrazia per opportunita dilavoro chefs, puntua-
l'intercessio- lizza Oldani,
ne il patrono «ma sappiamo
Davide (Oldani), che & stato ca-  gia che in genere solo il 4% deghi

pace di smuovere enti pubbl
autorita, privati e grandi esperti,
in una felicissima sinergia (que-
stavoltasi pud dire ) che permet-
te da oggi l'apertura dell'anno
scolasticoallIstituto Professiona-
le di Stato per |'Enogastronomia
e 1'Ospitalita Alberghiera di Cor-
naredo. Una scuola in cui si inse-
gna tutto cid che si deve sapere

allievidiplomati alla fine svolge a
tempo pieno questa professione,
che & dura e impegnativa. La dif-
ferenza & che qui a tutti gli altri
vogliamo offrire la possibilita di
fare un lavoro utile e interessan-
te nel settore del cibo, magari nel-
la grande distribuzione, dove so-
nosempre piu richieste professio-
nalita e specializzazioni». Lui,

http://quotidiano.repubblica.it/edizionerepubblica/pw/flipperweb/print.php

che ha fortemente voluto questo
progetto, ha messo a disposizio-
ne le sue competenze (i ragazzi
andranno periodicamente nel
suo ristorante «per imparare co-
me si fanno le cosein cucinae in
sala, e anche come si fannoi con-
ti, perché & importante tanto
quanto cucinare») e tavoli e se-
die della sede precedente del
DO, il ristorante dove ha una

stella e dove ha lanciatoil concet-
todialtacucina pop. E ha coinvol-
to il Coni, perché «sport e nutri-
zione sono strettamente legati».
Moderno ed elegante, il nuovo
edificio & costato circa 6 milioni
di euro, ottenuti con prestiti e fi-
nanziamenti. L'operazione & in-
novativa perchérende disponibi-
le a titolo gratuito, in una scuola
pubblica, un tipo di preparazio-

ne molto ambita in questo mo-
mento e immaginata con metodi
e programmi attualissimi. Primo
esempio in [talia, checiallinea fi-
nalmente con altri Paesi (Bocuse
aveva gia promosso in Francia
un’iniziativa simile anni fa). Pre-
sentato ieri sera con le autorita,
il taglio del nastro ei discorsi, so-
prattutto con tanta emozione da
parte dei docenti, tutti prove-
nienti dall'Istituto Frisi di Mila-
no, di cui questa & una sede di-
staccata, del preside Luca Azzoli-
ni, dellostesso Oldani e dei cento
ragazzi che avrannola fortuna di
usare la nuova struttura: tre pri-
me classi e una seconda. «Abbia-
mo avuto una valanga di richie-
ste di iscrizione», dice la coordi-
natrice didattica Concetta Set-
tembrale. «Abbiamo selezionato
in base a condotta e profittos.
Emozionati € un po’ sorpresi di
tanta attenzione anche i ragazzi,
frail4eil6anni, tutticon la divi-
sa d'ordinanza, camicia bianca,
completo nero e cravatta rosso
scuroa strisce oro,

Ci saranno aule tematiche,
ognuna sara dedicata a una ma-
teria e dotata delle attrezzature
relative. [ ragazzi sequiranno sta-
ge da ristoratori o da esperti dei
vari settori. Si pensa gia a borse
di studio e campus estivi, per
non lasciare nessuno inoperoso
quando I'istituto échiuso. Un mo-
do nuovo di fare scuola, non solo
perglialunni maanche pergliin-
segnanti: anche per lorosono pre-
visti stage e corsi di aggiorna-
mento, una pratica che nella
scuola pubblica sarebbe anche
prevista, ma non sempre viene
messa in pratica, Ci saranno vari
laboratorie un ristorante didatti-
co: ieri ha ospitato il rinfresco
inaugurale, presto aprira al pub-
blico un giorno la settimana. Tut-
ti a Cornaredo il giovedi, per ve-
dere se i piccoli Oldani crescono.
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